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Feuilleté hot-dog Batavia vinaigrette Salade de pates Carottes rapees

tricolore et mimolette  vinaigrette
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Chou rouge vinaigrette

Céleri sauce bulgare au miel
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Salade de blé
vinaigrette au pesto

((Betteraves vinaigrette
et féta
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Poisson frais du
( marché aux herbes
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CETTE SEMAINE
NOUS FETONS LA
SEMAINE DES
SAVEURS

Salade verte aux ceufs '
durs et dés d'emmental ¥

Paélla veggie (boulettes
de pois chiches)

Salade de fruits jaunes
(bananes, ananas,
golden et jus de citron)
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